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Gerstenmalz BIO vegan Pulver Dr. Huck noWaste
Produkt-ID: 1106

Zur Produktseite im Shop

www.floracuragrosshandel.ch/../../dr-huck-markenshop/kueche-hobby-diy/gerstenmalz-bio-vegan-pulver-dr-huck-nowaste.php


Bio Gerstenmalzpulver

Beschreibung

noWaste plastikfrei verpackt. 

Einfach kaufen - Inhalt aufbrauchen - Verpackung recyceln.

Dieses noWaste Produkt ist 100% ohne Plastik verpackt - in bruchsicherer Pappdose. 

Verbessert die Backeigenschaften. Brot und Brötchen werden knusprig braun und bleiben länger frisch.
Dieses Produkt ist ein Lebensmittel. Dr. Huck Bio Gerstenmalz verbessert die Backeigenschaften - vor allem von Brot
und Brötchen. Alles wird knusprig braun und hält länger frisch. Sehr ergiebig - bereits 10-30 g reichen für 1 kg Mehl.
Hergestellt aus Bio Malz (Gerste).

Details und Spezifikationen

Zutaten: Gerstenmalzmehl aus kontrolliert biologischem Anbau
Inhaltsstoffe: Bio Gerstenmalzpulver von Dr. Huck
noWaste Verpackung: Plastikfrei verpackt
Qualität: Lebensmittelqualität, BIO zertifiziert (DE-ÖKO-006)
Charakteristik, Geruch: Weiss-Braun geruchloses Pulver
Haltbarkeit: Mindestens 12 Monate nach Abfüllung
Lagerung: Bei Raumtemperatur sauber und trocken lagern - zum Lichtschutz in der Runddose belassen
Besonderes: Vegan

Angaben nach LMIV (Lebensmittelinformationsverordnung)

Nährwertangaben ø 100 g:
Brennwert 387 kcal / 1646 kJ; Fett: 0.2 g, davon gesättigte Fettsäuren 0 g; Kohlenhydrate 90 g, davon Zucker 40 g;
Eiweiss: 2 g; Salz: 0.275 g

Hersteller:

FloraCura GmbH
Kreuzjochstrasse 1
82467 Garmisch-Partenkirchen

Alle Angaben, Bilder und Beschreibungen werden mit bestmöglicher Sorgfalt zusammengestellt. Sie sind unverbindlich.
Produktänderungen sind vorbehalten. Alle Massangaben unterliegen fertigungsüblichen Toleranzen von ± 5%.
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